
G I O R G I A

Burrata 250 g
Burrata, tomates datterino, huile d'olive
extra-vierge, basilic et épice de Zaatar. 
Creamy burrata, roasted datterino tomatoes,

basil-infused extra virgin olive oil, and Zaatar.

Vitello tonnato
Veau façon tonnato traditionnelle.

Traditional Vitello Tonnato. 

Parmigiana Arrotolata
Rouleau d'aubergine, sauce tomate,

mozzarella et parmesan.
Eggplant Rollatini with tomato sauce, mozzarella

and Parmesan.

Calamaretti saltati con nduja calabrese
Petit calamars, sautés à la nduja calabraise

Baby Calamari Sautéed with Spicy Calabrian’ Nduja

Cannelloni  
Cannelloni maison, ricotta et épinard, coulis de tomate.

Homemade cannelloni, ricotta and spinach, tomato coulis.

Orecchia di elefante
Côte de veau panée "oreille d'éléphant",

sauce tartare maison.
Pounded Veal Chop 'Elephant Ear' with house-made tartar sauce.

Salmone in salsa vergine
Saumon a la sauce vierge de grenade, huile d'olive

extra-vierge, basilic et olives vertes.
Salmon with Pomegranate Vierge Sauce,
extra virgin olive oil, basil & green olives.

Patata schiacciata
Écrasé de pommes de terre maison.

Rustic Mashed Potatoes
.

Insalata mista
Salade mesclun.

Mesclun Salad.

Tiramisu della nonna
Tiramisu della nonna

Tiramisu Classico della Nonna

Pavlova di frutta
Pavlova aux fruits rouges, meringues et yaourt

Red fruit pavlova, meringue & yogurt.

S U P P.  C A V I A L E  E  T A R T U F O
Supplément caviar et truffe / Supplement Caviar & Truffle

Caviale ,                                                                30
Supplément caviar.
Caviar supplement.

Tartufo ,                                                             30
Supplément truffe.
Truffle supplement.


